
Appetit auf einen neuen Herd?
Profis kochen mit Erdgas
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Äußerst attraktiv
Da die Küche heutzutage nicht mehr nur zum Kochen benutzt wird, 
spielt bei den Küchengeräten neben der Leistung auch das Aussehen 
eine wichtige Rolle. Hier ist die Auswahl an eleganten Erdgas-Herden 
mit individueller Gestaltungsmöglichkeit groß. Unter anderem lassen 
sich ein Lavastein-Grill, eine Wok-Kochstelle und eine Fritteuse ein-
bauen und beliebig kombinieren. In manchen Ausführungen lässt sich 
sogar ein Minibrenner für eine Espressokanne integrieren. Das Nor-
malmaß mit 4 Kochstellen liegt bei 60 x 60 cm. Verschiedene Brenner-
stärken dienen zum perfekten Garen Ihres Essens. Wer keine offene 
Flamme mag, kann auch ein Gas-Glaskeramik-Kochfeld einbauen 
lassen. Die thermoelektrische Zündsicherung dient zur Unterbrechung 
der Gaszufuhr, falls die Flamme durch z.B. überkochendes Wasser 
erlischt. Der Backofen enthält einen Gas-Infrarot-Strahlungsgrill, wel-
cher innerhalb von 4 Minuten bis 800° C heiß wird. Übrigens: Durch 
die Erdgasverbrennung bildet sich Wasserdampf, der Gebäck und 
Kuchen besonders locker und Braten saftig werden lässt.

Saubere Lösung
Zur Säuberung dient z.B. das Pyrolyse-Verfahren, welches Verschmut-
zungen im Ofen durch hohe Temperaturen entfernt. Das heraus-

nehmbare Backblech kann ganz leicht in der Spülmaschine gesäubert 
werden. Ein solches Gerät mit automatischer Clean-Funktion, das mit 
etwas Wasser und Spülmittel fast von selbst sauber wird, benötigt wohl 
am wenigsten Aufwand.

Ganz einfach
Die Gasleitung wird durch eine spezielle Steckdose über einen Sicher-
heitsschlauch zum Herd geführt. Und schon kann‘s losgehen. Kochen 
auch Sie wie ein Profi mit Erdgas und holen Sie sich Ihr Restaurant 
nach Hause. Es lohnt sich.

Ihr Vorteil
Viele Vorteile wie z.B. das schnelle Aufheizen, gradgenaues Regulie-
ren sowie das Abschalten ohne Nachwärme, machen diese Form der 
Energie zu einem kostengünstigen „Profi-Werkzeug“. Die anschmieg-
samen Flammen passen sich jeder Topfform an, gal wie uneben der 
Topfboden ist. Mit dem Gasherd kochen, backen und braten Sie be-
sonders günstig.

Sie wissen warum. Der Erdgas-Herd bietet den größten Komfort. Der Herd ist kinderleicht zu bedienen 
und die Flamme lässt sich spielend einfach, aber sehr präzise regulieren. Durch die sofortige und inten-
sive Hitze verringert sich die Kochzeit, und nach dem Ausschalten bleibt keine Restwärme zurück. So ist 
die Verbrennungsgefahr wesentlich geringer als beim Elektroherd. Die regulierbare Gasflamme passt 
sich überdies jeder Topfform an und überträgt die Hitze gleich gut auf jedes Kochgeschirr.
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Gerätehersteller

Bauknecht Hausgerate GmbH
Gottlob-Bauknecht-Str. 1, 73614 Schorndorf,  
Tel. 07181 39-0 
www.bauknecht.de

Robert Bosch Hausgeräte GmbH
Carl-Wery-Str. 34, 81379 München 
Bosch Infoteam Tel. 01805 304050
www.bosch.de

NEFF
Carl-Wery-Str. 34, 81379 München 
Neff Com Tel. 01805 240025
www.neff.de

Gaggenau Hausgeräte GmbH
Carl-Wery-Str. 34, 81379 München 
Gaggenau Tel. 01801 335309
www.gaggenau.com

Küppersbusch Hausgeräte AG
Käppersbuschstr. 16, 45883 Gelsenkirchen, 
Tel. 0209 401-0 
www.kueppersbusch.de

Miele & Cie GmbH & Co
Carl-Miele-Straße 29, 33332 Gütersloh,  
Tel. 05241 89-0 
www.miele.de

ORANIER Heiz- u. Kochtechnik GmbH
Weidenhäuser Str. 1-7, 35075 Gladenbach, 
Tel. 06462 923-0 
www.oranier.com

Siemens Elektrogeräte GmbH
Carl-Wery-Str. 34, 81379 München 
Siemens-Family Line Tel. 01805 2223
www.siemens.com

SMEG Hausgeräte GmbH
Carl-Zeiss-Ring 8-12, 85737 Ismaning 
Tel. 085 923348-0 
www.smeg.de

Weitere Informationen im Internet
unter www.erdgas-kueche.de
Informieren Sie sich bei den Geräteherstellern 
nach einem Fachhändler in Ihrer Nähe.
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Moderner Erdgas-Anschluss Erdgas-Ofen von Imperial Imperial Erdgas-Teppan Yaki- 
u. Wok Element

Edelstahl Erdgas-Kochplatte Erdgas-Vario System von 
Gaggenau Hausgeräte


